CHAMPIGNON
HOFMEISTER

FAMILIENUNTERNEHMEN SEIT 1908

Hier hat
Genuss Tradition




Marken
entstehen,

wo Menschen
1hr Handwerk
lieben

Loer Erfolg von Champignon-
Hofmeister griundet zum einen
auf der Philosophie unseres
Familienunternehmens,

bei der Werte wie Verantwortung,
Loyalitat, Vertrauen und
Wertschatzung gepflegt werden.

Zum anderen auf Mitarbeitenden,
die mit Erfahrung und modernster
Technik aus bester heimischer
Milch Produkte von konstant hoher
Qualitat fertigen. So entstehen
unterschiedlichste Markenprodukte,
welche die hohen Anspruche der
Konsumierenden bedienen und
national wie international uberaus
gefragt sind.

Darauf bin ich sehr stolz und freue

mich, das Champignon-Hofmeister

Familienunternehmen weiter in die
Zukunft zu fuhren.”

Robert Hofmeister,
Geschdftsfiihrender Gesellschafter



Unser Familienunternehmen

Im Kasehandwerk daheim —
1IN der Welt zuhause
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Unser Familignunter-
nehmen im Uberblick

o Hauptsitz des
Familienunternehmens:
Lauben (Allgdu)

e Weitere Standorte:
Kammlach (Allgau), Moosburg
(Oberbayern), Pleffenhausen
(Niederbayern) und Freiberg
(Sachsen)

o Exportanteil:
30% in Uber b5 Lander

e Mitarbeiter/-innen: etwa 1.200

o Geschéaftsbereiche:
Kéase und Milchpulver

e Marken: u.a. CAMBOZOLA,
ROUGETTE, Champignon,
StMang, ALPAVIT

e Vertrieb Uberwiegend im
Einzelhandel

Weltweit erfolgreich

Qualitat kennt bei uns keine Grenzen. Das
Champignon-Hofmeister Familienunternehmen
mit Hauptsitz im Allgau liefert als eines der
erfolgreichsten Unternehmen der deutschen
Milchwirtschaft rund 50 verschiedene
Weichkésespezialitaten in tber bb Lander, z.B.
in die USA, nach China und Sudafrika.

Wie ein guter Kéase ist dieser Erfolg gereift. Als
kleiner Familienbetrieb gestartet, haben sich
Uber die Zeit jede Menge Wissen und Erfahrung
rund um das Kasehandwerk aufgebaut. Das
Ergebnis: Mittlerweile zahlen wir knapp 1.200
Mitarbeiter, die hochste Qualitat produzieren —
ganz nach dem Geschmack von Késeliebhabern,
Gastronomen und Grofiverbrauchern in der
ganzen Welt und mit den Trends der Zeit.

So entwickeln wir uns standig weiter und
ergénzen unsere Sortimente von Weif3-, Blau- und
Rotkulturkése sowie Schmelz- und Salzlakenkése
kontinuierlich um neue Spezialitaten, die Jung
und Alt begeistern.

Doch aus Milch 14sst sich nicht nur Kase
herstellen. Auf Basis von Milch und Molke
produzieren wir hochwertige Milch-

und Molkederivate fur verschiedenste
Anwendungsbereiche, die weltweit unter der
Marke ALPAVIT vertrieben werden.

Deshalb ist es ganz gleich, wo Sie gerade sind:
Unsere Produkte gibt es weltweit.



Unsere Historie

Von der kleinen Kaserel zum
Internationalen Unternehmen

500 Liter Milch und eine gute Idee: Mehr brauchten
Julius Hirschle und Leopold Immler nicht, um vor
mehr als 100 Jahren den Grundstein fur die Késerei
Champignon in Heising (Allgdu) zu legen. Julius
Hirschle hatte einen Camembert mit einer ganz
neuen Geschmacksnote entwickelt. Der Kése
zeichnete sich durch besondere Cremigkeit und

einen feinen, aromatischen Pilzduft aus.

Hirschle und Immler nannten ihn ,Champignon
Camembert” und lieBen das bertthmte Pilzlogo
entwerfen und schutzen: So wurde Champignon
Camembert eines der ersten Markenprodukte der
deutschen Milchwirtschatt.

Die kleine Hauskéaserei wurde rasch zum erfolg-
reichen Unternehmen, das 1961 von den Gebrudern
Josef und Georg Hofmeister tilbernommen wurde.
Schon ihr Vater war Senner und fur seine
hervorragenden Késespezialitaten bekannt.

Man war offen fur neue Ideen und bereit,
Innovationen voranzutreiben. So entstanden
mit der Zeit und durch die Ubernahme neuer
Standorte immer neue Produkte und Marken.

Heute verzeichnen wir weltweit eine sehr hohe
Nachfrage nach unseren Spezialitaten und schreiberr
als eine der bedeutendsten Familienunternehmen
weiterhin Erfolgsgeschichte.

e

Markteinfuhrung ROUGETTE
VEGAN Marinierter Grill- &
Ofentaler

Grundung von Kcdserel
Champignon Nordics AB

R T e
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Markteinfuhrung
Fiorella di Tomino / 2018
'
) 2 O 16 Maﬂ&@nfuhmng St. Mang Rubius
Markteinftihrung A\
ROUGETTE Marinierter Grillkdse 2 O 1 5 \
Markteinfuhrung
2 O 13 Grand Noir
Markteinfuhrung
ROUGETTE Cremiger Grillkcise 2012
100 Jahre Kdserei Champignon
2 O 08 und Markteinfuhrung Hoch-Genuss
Markteinfuhrung
ALPAVIT Demin 50 2003
Markteinfihrung
2001 ROUGETTE Ofenkdise
Bau der Kdaserei 2000 2000
Grundung Molkerei Hainichen
Freiberg als Tochter von
1992 Ehrmann & Champignon
Grundung ALPAVIT 1989
Ubernahme Mang
19 87 Kasewerk in Kammlach
Gruindung Champignon
North America, Inc. 198 1
1980  Markteinfiihrung CAMBOZOLA
Beginn der Trocknungsaktivititen 1963
Ubernahme Kdserei Champignon
196 i durch Fam. Hofmeister
Champignon Camembert
meistverkaufte Camembert-
Marke Deutschlands 1939
Erster Export
1931 Champignon Camembert
Grundung Kdaserei Champignon 1908




Unsere Standorte

Spezialisiert

auf Spezialitaten

Besonderes kann nur entstehen,
wenn einzigartige Expertise und
Innovationskraft zusammenkommen.
So wie an unseren Standorten in
Bayern und Sachsen. Jedes einzelne
Werk ist spezialisiert — begrundet
durch die regionalen Gegebenheiten

und das besondere Know-how vor Ort.

Nach und nach sind immer weitere
Unternehmen hinzugekommen, die

unterschiedlichste Produkte herstellen.
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Lauben

Hauptsitz des Champignon-
Hofmeister Familienunternehmens

Sortiment:

Camembert, Weichkcise mit Weifs-,
Blau- und Grauschimmel,

warme Kdaseanwendungen

Hauptsitz ALPAVIT

Herstellung und Vermarktung
von Trockenprodukten auf Basis
von Milch und Molke aus den
Standorten Freiberg und
Moosburg / Pfeffenhausen.

Sortiment:

Milch- und Molkeerzeugnisse fur
Scuglingsnahrung, Stufwaren, Lebensmittel,
pharmazeutische Produkte

Mang-Kasewerk
GmbH & Co. KG

Sortiment:

Rotkulturkdse, v.a. Limburger,
Romadur

Moosburg /
Pfeffenhausen

Hofmeister Kasewerk
GmbH & Co. KG

Sortiment:

Edelpilzkdse, Schmelzkdise,
Trockenprodukte auf Basis

von Walzenmilchpulver,
warme Kdseanwendungen und
vegane Convenience-Produkte

B —

Freiberg

Molkerei Hainichen-Freiberg
GmbH & Co. KG

Gemeinschaftsunternehmen
(60% Joint Venture) mit der
Ehrmann AG

Sortiment:

Camembert, Trockenprodukte
auf Basis von Milch- und
Molkeprodukten



Unser Unternehmensportfolio

Milch - ein Rohs
zwel Geschattsi

Was macht man mit 460 Millionen
Liter Milch jahrlich? Wir veredeln
sie in unseren Betrieben zu
unterschiedlichen Késespezialitaten
und zu hochwertigen Milch- und

Molkederivaten. - : . -. j | I _ PR GeSChaftSfeld
s ' Milch- und
Molkederivate

An unseren Standorten
stellen wir folgende Milch-
und Molkederivate her:

An unseren Standorten stellen wir vielfaltige i o .
Kasespezialitaten her, die im SB-Bereich wie ‘ & G W Son _ B elisiertes
auch an der Késetheke tberzeugen: : 4 e Faet, ' Molkepulver

Rotkulturkase : 8 - - .- o Laktose
Camembert S - : . e Molkenproteine
Weichké&se mit Weif3- und Blauschimmel 2 ! . o _ e Walzengetrocknete

Warme Késeanwendungen Milcherzeugnisse
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Wir wollen Erwartungen immer wieder
ubertreffen und mit unseren Marken einmaligen

Genuss bieten — jeden Tag aufs Neue®

Robert Hofmeister, Geschdftsfiihrender Gesellschafter

i A 7.'-'1 :
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Unsere Marken

Abwechslungsreich y B
wile d].e ReglOl’len, '--_ , Bereits seit 1980 produzieren wir CAMBOZOLA Weichkése-

Spezialitaten mit blauen Edelkulturen, die fir einen einzigartig

aus denen S]_e ko I I I I I l en o . ' prickelnden Geschmack sorgen. Ein Erfolgsrezept, das Kasekenner

weltweit schatzen, weil es ihnen ein besonders facettenreiches
Genusserlebnis bietet.

Der pure Kasegenuss

Seit 1908 ist der Champignon Camembert mit seinem
typischen Pilzaroma ein voller Erfolg. Kdsemeister
haben das Rezept von Generation zu Generation
weitergegeben und stets verfeinert. Doch das Besondere
bleibt seit 100 Jahren unverandert — der unverfalschte,
reine Geschmack mit feiner Champignon-Note: die pure
Vertrautheit!
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So viel
mehr als Kase!

Der jahrzehntelangen Erfahrung in der Késeherstellung ist
es zu verdanken, dass wir Spezialitaten fUr verschiedenste
Verwendungsanlésse wie beispielsweise Ofen- oder
Grillverwendung entwickeln konnten. Seit Kurzem gehort
auch ein veganer Grill-und Ofentaler dazu.

Wenn Familie und Freunde zusammenkommen,
gehoren die Produkte von ROUGETTE mit auf den Tisch.
Ob ein Familienabend, ein ruhiger Abend auf dem Sofa
oder eine Grillparty mit Freunden: ROUGETTE bietet fur
jede Situation das passende Produkt.

T

Jeder St Mang Kése ist ein ,Original Allgduer® -
so unvergleichlich wie seine Herkunft:

Ein Stuck echtes Allg&u.

Mit der traditionellen Hausreifung setzt St Mang
seit 1910 einen unverwechselbaren Standard im
Kasehandwerk.

—
P T



Erfolg am Stuck

Uns e re Marke n _ I . ..: Das breite Késesortiment des Champignon-

o . . . Hofmeister Familienunternehmens bietet
fu 1’ d 1 e Fl’l S C h eth e ke | Ihne.n alles aus einer Hand - fur jeden Bedart
e und Einsatzbereich. Als erfahrener Partner der

' Top-Hotellerie und Gastronomie profitieren Sie

von jahrelanger Erfahrung und Know-how.

Fur uns von grof3er Bedeutung: die K&setheke.
Denn ob zu besonderen Anléassen wie Weihnachten
oder einfach so furs Abendessen mit der Familie
oder Freunden — Kunden kaufen immer mehr Kase
an der Késetheke und genieflen dort die Auswahl
und die Fachberatung des Handels.

Das Champignon-Hofmeister Familienunternehmen
bietet auch hier das perfekte Portfolio, um
Konsumentenwunsche zu erfullen: von wurzig
uber mild bis zu besonders verfeinert — zahlreiche
Variationen unserer Kasetorten treffen genau

den Geschmack der Kunden.

Ausgezeichnet

Qualitat, die begeistert:
Unsere Kase wurden mehrfach von
internationalen Experten-Jurys ausgezeichnet.

BAM,
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CHEEs: CONTEST AR
TROPHY

GRAND NOIR wurde Montagnolo gewinnt die GRAND
zum zweiten mal Bester GOLD Auszeichnung beim
Blauschimmelkése der Welt. Frankfurt International Trophy.

DR . L an ol



International fortschrittlich

Milch- und Molke-
produkte von ALPAVIT

Was haben Sduglingsnahrung,
A Schokolade und Speiseeis
gemeinsam? Sie enthalten

ALPAVIT allesamt Zutaten von ALPAVIT.

Unter dieser Marke werden
hochwertig getrocknete Milch-
und Molkeprodukte hergestellt
und international vertrieben.

¥

Diese Produkte entstehen durch
Anreicherung und Fraktionierung
wertvoller Inhaltsstoffe aus Molke
und Milch. Sie weisen vielfaltige
erndhrungsphysiologische

und technologisch funktionelle Produktpalette Anwendungsbereiche

Eigenschaften auf, welche , :

mafBgeschneidert sind auf die e Entmineralisiertes  Sauglingsnahrung
Molkepulver P

. Suﬁwaren ;
ALPAVIT Uberzeugt mit
langjahrigem Know-how, Qualitat,

Innovationskraft, Flexibilitat

Anforderungen der Kunden. -
-r’

‘ ‘ Y o [aktose

. Lebeh_é_fnittel. '. 3

« Molkenproteine & Pharmé-zieuﬁk.a

und einem herausragenden ALPAVIT . ngzengetrooknete LR Spbftl ern ahrung'
Kundenservice. Daraus resultiert mpgfjuzienauch Milcherzeugnisse _ SR S g T
; T zalal - MBSO Sl B R B e T
e cdermi An den drei ALPAVIT Produktionsstitien in Bayernund
Marken - Anforderungen : Sachsen wird Wert auf eine _nachhglt1g§'Mllg¥}erzepgqgg gg}ggt.z
. , Bei der Weiterverarbeitung der Mjl_oh Uﬂ@_fMOlke;SQtzeQ er A
g produktschonende, zertifizierte Technologien ein, die hochste ,
............... Quahtat gal’an’[ierel’l. I Sreed PRER S ¥ molid o

....... i
P o
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( Unser Anspruch: Gut ist uns nicht gut

i genug. Deshalb besteht das Grundrezept fur
uberdurchschnittliche Qualitat aus dret Zutaten.
Es sind beste Rohstoffe, modernste Verarbeitung
und ltickenlose Kontrolle. Nur dann entstehen
Spitzenprodukte.” "’

Robert Hofmeister, Geschdiftsfiihrender
Gesellschafter



Regionale Milch Verantwortung

Unser welildes Gold Nicht nur Pflicht,
sondern selbstverstandlich

Beste Qualitat ist fur uns Literweise Gutes
selbstverstandlich. Deshalb
aus der Natur

kommt die Frischmilch, die
wir jahrlich verarbeiten,

Nachhaltiges, die naturlichen Lebensgrundlagen

e Verarbeitung von uber schutzendes, sozial verantwortungsvolles und

Uberwiegend von Betrieben 440 Millionen Liter Milch im Jahr rechtmaBig unternehmerisches Handeln sind die
aus unseren Regionen. , Grundvoraussetzungen fur den Erfolg des Champignon-
Sie garantieren konstant * Belieferung durch ca. 880 i ili

AN, kontrollierte regionale Betriebe Hofmeister Familienunternehmens.

Die Geschaftsfuhrung stellt dabei an sich selbst und
an jeden Mitarbeiter hohe Anspriiche. Diese sind in
dem Verhaltenskodex des Champignon-Hofmeister
Familienunternehmens festgehalten.

Viele unserer Milchbauern » Gentechnikireie Milch -

sind uns schon seit
Jahrzehnten als Lieferanten
verbunden — und wir ihnen.

e Naturlich schonend
So konnte sich eine echte

Generationenpartnerschaft verarbeitet

entwickeln, die auf enge,

vertrauensvolle und Unsere Maxime bei der Verarbeitung:
nachhaltige Zusammenarbeit Naturlichkeit. Deshalb verzichten wir

baut. Dieses Miteinander ist

uns sehr wichtig. Gewachsene,

stabile Strukturen und
ein offenes, ehrliches
Verhaltnis bilden eines
der Fundamente unseres
Familienunternehmens.
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groftenteils auf Konservierungsstoffe,

Stabilisatoren und kunstliche
Aromen. Alle Kéase sind laktose-
und glutenirei.

Das verwendete Lab ist nicht
tierischen Ursprungs, so dass
auch Vegetarier unsere Produkte
unbesorgt geniefen kdnnen.




Unser Qualitatsmalistab

Gutistuns

nicht gut genug.

Das Champignon-Hofmeister Familien-
unternehmen steht fiir Produkte von
hochster Qualitat.

Um diese zu garantieren, optimieren wir
stetig unsere Produktionsablaufe und stellen
hochste Anforderungen an alle Rohstoffe
und Verpackungsmaterialien. Wir arbeiten
eng mit den Lieferanten zusammen und
Uberprufen konsequent ihre Produktion.

Dartber hinaus setzen wir auf eine
permanente Qualitatskontrolle tiber den
gesamten Herstellungsprozess hinweg,
indem wir sémtliche Zutaten sowie fertigen
Produkte durch ein internes und externes
Labor untersuchen lassen.

Ktir ist bei uns Standard

Anspruche kann man erfullen — wir

wollen sie Ubertreffen. Deshalb halten wir
uns zum einen selbstverstandlich an die
strengen Richtlinien, die das deutsche und
europaische Lebensmittelrecht Herstellern
vorgibt. Zum anderen haben wir uns intern
noch weitreichendere eigene Maf3stabe
gesetzt.

Kompetenz bringt Umsatz

Den Anspruch an unsere Qualitdt geben
wir gern weiter. So bieten wir unseren
Handelspartnern bereits seit 1983 Profi-
seminare mit erfahrenen Referenten in
unserem Schulungszentrum Oberallgdu
an. Das Ergebnis: tber 20.000 geschulte
Thekenkréafte, die mit mehr Wissen und
Erfahrung das Potenzial ihrer K&setheke
optimal ausschopfen.




Ressourcenschonung

Fur uns

ganz naturlich

Fur die Herstellung eines
Naturproduktes von hochster
Qualitat ist die 6kologische
Verantwortung unabdingbar. Dazu
gehdrt insbesondere der Schutz der
naturlichen Lebensgrundlagen und
Ressourcen.

Wir verpflichten uns in unserer
Unternehmenspolitik zur
Energieeffizienz und zum
Umweltschutz. Dadurch werden
Energieverbrauche auf ein Minimum
reduziert und Umweltbelastungen
vermieden bzw. vermindert.
Managementsysteme unterstiitzen
uns zur kontinuierlichen
Energieeinsparung und Verbesserung
der Umweltleistung.

Dies beginnt mit der Auswahl von
Material und Lieferanten unter
Okologischen Aspekten und endet
beim umweltvertraglichen und
verantwortungsvollen Umgang mit
Abfall und Abwasser.
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Die Zertifikate beschreiben
das Qualitdtsmanagement
im Unternehmen und
unsere Grundsétze bei der
Herstellung:

Laufende Untersuchung
der taglich angelieferten
Milch auf Qualitat und
Inhaltsstoffe wie den Fett-
und EiweiBgehalt

Hoher Hygienestatus

in Gebauden,
Produktionsanlagen und
bei Mitarbeitern

Regelméafige Anpassung
an den neuesten Stand
der Technik

Einsatz erfahrener
und hervorragend
ausgebildeter Kasemeister

Standige Prozess- und
Qualitatskontrolle unserer
Produkte vor Auslieferung

Die Kdaserei Champignon ist nach
BRC mit A+ und nach IFS mit
LHigher Level” auf hbchster Ebene
zertifiziert.



Unsere Mitarbeiter

Viele Chancen,
viel zu bewegen

Zukunft entsteht durch Mitarbeiter, die mit- und
weiterdenken. Deshalb handeln wir nach dem Prinzip
LJordern und Fordern®

In allen Mitarbeitern sehen wir Kollegen mit hohem
Potenzial und Menschen mit individuellen Charakteren,
Zielen und Wiunschen. Aus diesem Grund férdern wir
sowohl die fachliche Kompetenz wie auch die personliche
Entwicklung unserer Mitarbeiter. Unser Ziel ist es, dass
sich die Menschen bei uns wohl und wertgeschéatzt fuhlen.

Aufgrund dieser Haltung ist unsere Personalstruktur
von flachen Hierarchien und eng zusammenarbeitenden
Teams gepréagt. So schaffen wir ein Klima, in dem
Menschen wirklich etwas bewegen konnen.

Familienbetrieb im besten Sinne

¢ Die Unternehmerfamilie ist prasent und aktiv. Sie fuhrt
Projekte in engem Dialog mit den Teams.

e Familidre Werte wie Tradition, Verantwortung, Loyalitat,
Vertrauen und Wertschétzung werden gepflegt und
gelebt.

o Wir denken und handeln familienfreundlich. Dazu
gehoren z.B. flexible, individuelle Arbeitszeitmodelle.

,Um den Lesefluss zu erleichtern, verwenden wir im Textverlauf tiberwiegend
mdadnnliche Bezeichnungen. Wir betonen ausdrticklich, dass beim Champignon
Hofmeister Familienunternehmen alle Menschen gleichermayf3en willkommen sind.®
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CHAMPIGNON
HOFMEISTER

FAMILIENUNTERNEHMEN SEIT 1908

Kaserei Champignon
Hofmeister GmbH & Co. KG
Kemptener Strafie 17-24
87493 Lauben / Allgau
Tel.: (08374) 92-0
Fax (08374) 92-169

info@champignon.de
www.champignon.de
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Kommanditgesellschaft: Sitz Heising
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