PRESSEMITTEILUNG

111 Jahre Kasekunst:
Die Traditionsmarke CHAMPIGNON feiert 111 Jahre Kiasekunst

Lauben, im Marz 2019. Was 1908 mit dem ersten, frisch gekasten CHAMPIGNON
Camembert begann, geht auch im Jahr 2019 vielversprechend weiter. Heute feiert das
Unternehmen aus dem Allgau das 111-jahrige Bestehen seiner Traditionsmarke
CHAMPIGNON. Fir diesen besonderen Anlass haben die Spezialisten flr unverfalschten
und puren Kasegenuss eine aullergewdhnliche Jubildumspackung gestaltet: Statt des
Markennamens zieren die Aktionsprodukte charmante Bezeichnungen wie ,Goldstlck®,
»Gluckspilz* oder ,Liebling“, was den Kult-Status und die langjahrige Tradition des
CHAMPIGNON Camemberts verdeutlicht. Gleichzeitig positioniert sich die Kaserei
Champignon mit den trendigen und individuellen Verpackungen als zukunftsorientiertes und
modernes Unternehmen. Eine Sammelpromotion mit den Jubilaumspackungen ladt zum

mitfeiern, genief3en und gewinnen ein.

.Wir sind stolz darauf, auch nach so vielen Jahren unseren treuen Kunden mit den
CHAMPIGNON Produkten feinen, cremigen Weichkasegenuss bieten zu kénnen. Deshalb
haben wir auch keine Mihen gescheut und zum 111. Geburtstag eine Jubilaumspackung
gestaltet. Naturlich sollen die Verbraucher auch aktiv mit einbezogen werden. Deswegen
starten wir zusatzlich eine Sammelpromotion mit einer attraktiven Pramie“, so Christian

Tasche, Marketing Direktor bei der Kaserei Champignon.

Pilze sammeln und Pramie erhalten

Verbraucher kdnnen ab April fleiBig Pilze sammeln und sich auf eine individuelle Belohnung
freuen. Sammeln kann jeder: Einfach eines der Aktionsprodukte (CHAMPIGNON
Camembert Rahm 125 g, CHAMPIGNON Camembert Leicht 125 g und CHAMPIGNON
Camembert Rahm 6, 250 g) kaufen, die Pilze aus der Deckelinnenseite ausschneiden und
anschlieRend in ein Sammelheft kleben. Sobald das Heft voll ist, erhalten die Teilnehmer ein
hochwertiges, personalisiertes Holzbrett. Fur die Gestaltung stehen insgesamt 15 Zeichen

zur Verfigung. Teilnahmeschluss ist der 31.10.2019.



Mitfeiern am POS
CHAMPIGNON-Fans kommen an der Sammelpromotion nicht vorbei — Metoschilder,
Dispenser, Regalstecker und Wobbler animieren Verbraucher direkt am POS zum

Mitmachen. Zusatzlich wird die Aktion auf der Website beworben.

CHAMPIGNON

Unverfalschter, purer Kdsegenuss aus besten heimischen Zutaten und natiirlich gereift. Dafiir steht
seit liber hundert Jahren die Traditionsmarke CHAMPIGNON. Der ,,CHAMPIGNON Camembert” ist
damit einer der ersten deutschen Markenartikel im Kdsesegment. Das einpragsame Markenzeichen
mit den drei Champignons geniet heute als Giitesiegel fiir hohe Kasekunst weite Bekanntheit. Die
Marke CHAMPIGNON steht dabei fiir eine konstant hohe Qualitat, die kleine und groBe
KasegenieBer seit Generationen begleitet. Zum Sortiment der Marke gehéren neben dem Klassiker
,Rahm Camembert” der ,,Camembert Leicht”, die ,Rahm Camembert GenielRer Ecken” sowie der
,Hoch-Genuss zart-schmelzend”.

Die Champignon-Hofmeister Unternehmensgruppe mit Hauptsitz im Allgau ist ein international
agierendes Familienunternehmen und fiihrender Hersteller von Weichkdsespezialititen. Die
Unternehmensgruppe steht fiir Qualitdt aus Tradition, technologischen Fortschritt und
Innovationsgeist. Zum Markenportfolio zdhlen die Kisemarken CAMBOZOLA, ROUGETTE,
CHAMPIGNON und St. Mang, sowie die Industriemarke Alpavit. Die Marken werden in mehr als 55
Landern erfolgreich vertrieben. Rund 1.000 Mitarbeiter sind an fiinf Standorten in Deutschland
beschaftigt: Kaserei Champignon Hofmeister GmbH & Co. KG, Alpavit Kaserei Champignon
Hofmeister GmbH & Co. KG, Mang-Kisewerk GmbH & Co. KG und Hofmeister Kasewerk
GmbH & Co. KG, sowie ein Joint Venture mit der Ehrmann AG betreffend die Molkerei Hainichen-
Freiberg GmbH & Co. KG.

Fur weitere Informationen:

Kaserei Champignon Hofmeister GmbH & Co. Engel & Zimmermann AG
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